DESPISTAQO 2024

Garnacha Tinta 60%
Garnacha Roya 25%
Garnacha Blanca 15%
13,5% Vol.

3.500 Botellas

VINEDOS

La uva procede de dos parcelas singulares, una
pequena vina de 26 anos en la localidad de Cirauqui,
plantada en espaldera sobre suelos arcillo-calcareos
ricos en hierroy una vina de 42 anos en vaso ubicada
en Maneru, compuesta mayoritariamente por
garnacha tinta, con presencia puntual de garnacha
blanca y garnacha roya. Esta ultima se asienta sobre
suelos muy calcareos y pobres en materia organica.

ELABORACION

Vendimia manual en cajas de 15 kg el 17 de septiembre
de 2024. El 50% de |la uva se encuba con racimo entero
y se realiza un pisado tradicional. Fermentacion
alcohdlica espontanea en depdsitos de acero
iInoxidable, utilizando Unicamente levaduras
autoctonas, con control de temperatura. El prensado
se realiza en una prensa vertical de madera. La
fermentacion malolactica también ocurre de forma
natural en el mismo depdsito de inox. Estabilizado y
clarificado por frio, sin intervencidon guimica. No se
utilizan aditivos, salvo una dosis minima de sulfuroso.
Embotellado: 15 de mayo de 2025.

NOTAS DE CATA
Color rojo frambuesa, brillante y limpio.

Aromaticamente despliega una intensa expresion de
fruta roja fresca: cereza, fresa y mora destacan en un
perfil directo y jugoso. En boca es agil y refrescante
gracias a su marcada acidez, con taninos suavesy
pulidos que le aportan equilibrio y una sensacion de
mayor longitud.

PRESENTACION
Botella borgona Leve 420gr.
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Tapodn Técnico Elicork B 44X24
Lacrado a mano
Cajas de carton kraft 6x (301 x 245 x 164)

Amatria

@amatriabodegas. www.amatriabodegas.com.

INfo@amatriabodegas.com



