Anne do Ricon Blanco
Barrica

Variedades: Albariiio
Graduacidn: 13%

Produccién: 900 botellas aprox. (3 barrica)

Elaboracién: Parcela con uva producida sin uso de fitosanitarios de sintesis.
Seleccion manual de las mejores uvas. Crianza en barrica de rable frances

durante 10 meses, reposando otros 6 meses en botella

Notas de cata

Vista: Brillante, amarillo pajizo, limpio

Nariz: Fruta blanca, notas balsamicas, pimientos, aromas frutales, aromas
florales, notas vegetales

Boca: Rico y elegante. Cremoso, sabroso, fruta madura, balsamicos y citricos.

Acidez muy equilibrada.

Formatos de Venta:

Caja de carton de 6 botellas de 0.75 L
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