
AÑADA 2018
El invierno de 2018 fue, como suele suceder en Ribera de Duero, muy largo, frío y desafiante para las plantas de vid, 
alcanzándose temperaturas en algunas zonas de hasta -12ºC, continuando las bajas temperatu ras en el principio de la 
primavera. Con abundantes lluvias en invierno y primavera, la brotación se produjo a finales de abril. El verano fue más 
fresco de lo habitual y durante el proceso de maduración, en septiembre y octubre, se dio una amplia diferencia entre 
las temperaturas del día, más altas de lo normal y las nocturnas, bastante frías, lo que provocó una excelente 
maduración muy armónica de las uvas y una añada de extraordinaria calidad.

VIÑEDOS

FUENTENEBRO:
• Arcilla roja abundante con presencia de 
granito descompuesto (cuarzo, feldespato 
y mica).
• Altitud: entre 900 y 1000 metros sobre el 
nivel del mar.
• Cepas de entre 80 y 100 años.
• Uva equilibrada, con una magnífica 
acidez natural y una elegancia 
impresionante.

LA AGUILERA:
• Suelos arenosos y calcáreos-arcillosos 
rodeados de bosques de pinos y 
sotobosque.
• Altitud: 850 - 900 metros sobre el 
nivel del mar.
• Cepas de entre 70 y 90 años.
• Uva excelente, que aporta elegancia, 
frescura, volumen en boca y mucha 
fruta.

OTRAS PARCELAS: Anguix, Curiel de Duero, Gumiel de Izán y Moradillo de Roa.
Manejo SOSTENIBLE.



ENSAMBLAJE

2%
Cabernet Sauvignon

98%
Tempranillo (Tinta fina)

VINIFICACIÓN

La añada 2018 supone un avance en la creación del 
proyecto Vivaltus, con elaboraciones más precisas y 
con un mejor entendimiento de los diferentes terroirs 
que componen nuestro vino. Después de una TRIPLE 
SELECCIÓN de la uva (en el viñedo durante la 
vendimia, en la mesa de selección racimo a racimo y 
mediante un selector óptico grano a grano), se hace 
una vinificación individual de cada parcela 
empleando la GRAVEDAD en todo el proceso. 
Fermentación con levaduras indígenas y con la 
mínima intervención. Ensamblaje después de la 
fermentación Maloláctica por Jean Claude y Jeff 
Berrouet y el equipo técnico de la bodega, de las 
diferentes parcelas, orientaciones y altitudes y de los 
diferentes suelos que las componen (arcillosos, 
minerales, franco arcillosos, o arenosos…) 
compartiendo estos hábitats con bosques y montes 
de coníferas, robles, encinas, enebros y sabinas…,  
para luego pasar a barricas.

ENVEJECIMIENTO

95% del volumen: 11 meses en barrica (225 l) de roble 
francés grano extrafino de los mejores toneleros (15% 
nueva, resto de 1 y 2 años).
5% del volumen: 11 meses en ánfora de terracota 
italiana.

PERFIL

Vino elaborado por nuestro enólogo MONTXO 
MARTÍNEZ con el asesoramiento del gran enólogo 
francés JEAN-CLAUDE BERROUET.
Perfilado con el objetivo de FRESCURA, FINURA Y 
ELEGANCIA; en lugar de sobre-maduración de la fruta, 
sobre-extracción o excesiva concentración.  Lleno de 
matices que nos transportan a los viñedos donde 
nace.

COMENTARIOS DEL ENÓLOGO
Esta añada 2018 supone un enorme salto de calidad 
en el proyecto VivaltuS debido a las condiciones 
óptimas de la cosecha y al preciso trabajo de Jean 
Claude y su hijo Jeff Berrouet en el ensamblaje final. 
Nariz extraordinaria, con frutas negras y toques 
balsámicos y especiados, muy compleja, misteriosa y 
atrayente, con una explosión de aromas que se van 
abriendo poco a poco con el paso de los minutos en 
la copa. En la boca nos encontramos un vino muy 
elegante, sedoso, suave y con gran complejidad, 
habiéndose logrado en esta 2018 una mayor 
componente atlántica que en otras añadas más 
cálidas, con una magnífica acidez y frescura. Todo 
ese conjunto nos aporta una sensación de equilibrio y 
frescor y mucha elegancia, con un final larguísimo y 
hedonista. En definitiva, un gran vino de clase 
mundial.

ANALÍTICA

Alcohol: 14% Vol.
Acidez total: 5,08 gr/l.
Azúcar residual: 2,3 gr/l.
Ph: 3,67          

VIVALTUS 2018

98 pts. 95 pts. 

95 pts. 95 pts. 


