TRES
PILARES

BODEGAS TRES PILARES es un joven pero dindmico proyecto de vida de
la Familia Fernandez: Jose Antonio, Eustaquio y Jaime.

El saber hacer de nuestros Tres Pilares junto con el espiritu curioso y joven
de Jose Antonio, tercera generacién de la familia, nos lleva a un maravilloso
viaje a través de la identidad de nuestra variedad autéctona, la VERDEJO,
en el que esperamos que quieras disfrutar de nuestros vinos.

Descubre con nosotros el trabajo que hay detras de cada vendimia.
Conoce cada variedad de nuestra D.O.Rueda y sus diferentes
elaboraciones. Pero, ante todo, conoce quién se esconde detras de cada
botella. Porque somos bodegueros y viticultores, y esa es la verdad que
hay detrds de nuestros vinos.

TRES PILARES VERDE]JO
SELECCION
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Produccién limitada de seleccién de parcelas de vifledo de mas de 25 afios de
nuestra variedad Verdejo.

Tierras llanas, pero de gran altitud, que soportan inviernos frios y largos, primaveras
cortas con heladas tardias y veranos calurosos y secos. Este factor obliga a las
cepas a buscar sus recursos hidricos en lo més hondo del subsuelo, més que en
otras zonas de Europa.

Por otro lado, la diferencia de temperaturas entre el dia y la noche, es el secreto del
equilibrio entre el azicar que la uva gana con el sol y la acidez que no pierde
durante la fresca nocturnidad. La insolacion llega a las 2.600 horas anuales que
serfan excesivas si no fuera por la maduracion tardia de la uva.
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Nuestros suelos son Unicos, formados por cantos rodados o cantales que permiten
un buen drenaje y aireacién del terreno. Estos cantales protegen las raices de la vid
de los calurosos veranos y los frios inviernos de nuestro clima continental.

Fetetrin

Coupage de dos elaboraciones distintas: 70% crianza sobre lias durante 10 meses,
el cual potencia los aromas caracteristicos de la verdejo, asi como un mayor
volumen en boca. Y un 30% de fermentacién y crianza sobre lias en barricas de
roble francés y hungaro durante ocho meses, que le aporta estructura y longevidad
en botella.
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Fase Visual: color amarillo pajizo con tonos acerados, limpio y brillante.

Fase Olfativa: en nariz resaltan los aromas a fruta de hueso con notas tropicales y
especiadas que se funden con los toques de cedro y canela que le aporta la crianza
sobre lias.

Fase Gustativa: su paso por boca es suave, untuoso, cremoso con una
extraordinaria acidez que le aporta frescura. El resultado un vino elegante,
exclusivo.

Maridaje: es un vino ideal para maridar con aperitivos, quesos, pescados y carnes
blancas, en especial con arroces y mariscos.
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