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BODEGAS TRES PILARES es un joven pero dindmico proyecto de vida de
la Familia Fernandez: Jose Antonio, Eustaquio y Jaime.

El saber hacer de nuestros Tres Pilares junto con el espiritu curioso y joven
de Jose Antonio, tercera generacién de la familia, nos lleva a un maravilloso
viaje a través de la identidad de nuestra variedad autéctona, la VERDEJO,
en el que esperamos que quieras disfrutar de nuestros vinos.

Descubre con nosotros el trabajo que hay detras de cada vendimia.
Conoce cada variedad de nuestra D.O.Rueda y sus diferentes
elaboraciones. Pero, ante todo, conoce quién se esconde detras de cada
botella. Porque somos bodegueros y viticultores, y esa es la verdad que
hay detrds de nuestros vinos.
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La Seca, en pleno corazdn de la D.O. Rueda. Una tierra de contrastes climatoldgicos
y peculiaridades geogréficas, perfecta para el cultivo de nuestra variedad Verdejo.
Tierras llanas, pero de gran altitud, que soportan inviernos frios y largos, primaveras
cortas con heladas tardias y veranos calurosos y secos. Este factor obliga a las
cepas a buscar sus recursos hidricos en lo més hondo del subsuelo, més que en
otras zonas de Europa, lo que hace Unica a esta variedad.

Las lluvias son escasas, alcanzando unos minimos de 300 litros y unos méximos de
500 litros anuales. La vegetacion brota tardiamente, con podas hasta el mes de
marzo o incluso abril.
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Vendimia mecéanica nocturna. Despalillado completo y prensa neumética, separan-
do el mosto yema del prensa. La eliminacién de fangos se produce por decantacién
mediante frio. | Fermentacion alcohdlica con control de temperatura (14-17°C), para
mayor extraccién del potencial aromético. | Crianza en depdsito sobre sus lias finas
de 4 a 7 meses mediante remontados suaves, para poner la lia en suspension. |
Clarificacién con proteinas vegetales, de esta manera, se evita la perdida de
componentes aromaticos durante el proceso.
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Fase Olfativa: de una intensidad media-alta en nariz, con un amplio espectro de
aromas: fruta madura de pelo (melocotén y albaricoque), recuerdos citricos
(pomelo, céscara de naranja...) y finos matices de hierbas balsdmicas. Posee un
fondo mineral muy interesante; muy complejo.

Fase Gustativa: en boca presenta una entrada agradable y célida; es redondo y
untuoso a la par que posee una buena acidez que potencia los aromas varietales
anisados y un recuerdo citrico a naranja dulce. De largo final con un toque goloso
donde de nuevo aparecen las notas de albaricoque.

Maridaje: es un vino ideal para acompafar con aperitivos, como quesos y ahuma-
dos, asi como platos de pescado, mariscos, pastas, arroces y carnes blancas.
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