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Hermanos Ferndndez es una gama de vinos que nace como tributo a los
tres hermanos que fundaron nuestra bodega: Juan Antonio, Eustaquio y
Jaime.

Tras afos de estudio de los vifiedos familiares localizados en La Seca, la
familia tom& conciencia de la tipicidad de la zona diferenciada del resto de
zonas de la D.O.Rueda por su suelo pedregoso, su altitud y su cercania al
Rio Duero.

De esta tipicidad Unica surge la idea de elaborar una gama de vinos que
rindiese tributo a los Hermanos Ferndndez. Una gama basada en una
seleccién de aquellas parcelas mas representativas que afo tras ano
aportan una personalidad clara y diferenciadora del perfil de nuestras
variedades.
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Vino procedente de nuestra parcela "Sendero del Monte’, un vifiedo de més de 45
afos de antigliedad localizado en el punto con mas altitud de La Seca.

Vifiedo plantado en vaso de la variedad Verdejo, de suelos cascajosos, con un
marco de plantacidn de 3x3. La climatologia caracteristica de la D.O.Rueda hace
gue las cepas soporten inviernos muy frios y largos, primaveras cortas con heladas
tardias y veranos calurosos y secos. Estos factores obligan a las cepas a buscar sus
recursos hidricos en lo més hondo del subsuelo, mas que en otras zonas de Europa.
Las lluvias son escasas alcanzando unos minimos de 300L y unos méximos de
500L anuales. La vegetacidn brota tardiamente con podas hasta el mes de marzo o
incluso abril.
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Nuestros suelos son Unicos, formados por cantos rodados o cantales que permiten
un buen drenaje y aireacién del terreno. Estos cantales protegen las raices de la vid
de los calurosos veranos y los frios inviernos de nuestro clima continental.
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Vendimia manual en cajas de 15kg. Fermentado y criado sobre sus lias durante 11
meses en depdsito de acero inoxidable, manteniendo sus propias lias en
suspensién durante toda su crianza para preservar los aromas primarios propios de
la Verdejo.
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Fase Visual: limpio y brillante, con tono amarillo pajizo y ribetes verdosos.

Fase Olfativa: destacan sus aromas a fruta de hueso, aromas especiados y
recuerdos vegetales.

Fase Gustativa: su paso en boca es suave, cremoso y especiado. Retrogusto largo,
con recuerdo a clavo, canela y jengibre. El resultado es un vino bien estructurado y
muy equilibrado, con una acidez extraordinaria que alarga la persistencia en boca.
Maridaje: un vino ideal para combinar con pescados, quesos y arroces.
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