TOBELOS

RIOJA
Rioja Alta
Continental con influencia atlantica. Zona
sin limitaciones a la sequia. Vientos de

componente norte que secan las lluvias y el
rocio evitando enfermedades.

Arcillo-calcareos situados en terrazas y
pequenas parcelas. Suelos pobres, permeables y
dificiles de mecanizar.

Cepas en vaso. San Vicente de la
Sonsierra, Labastida Y Brinas (550 -528- 450 m
s.n.m.) Edad del vifiedo De Viura: 85 afios. Edad
del vinedo de Tempranillo: 20 anos.

Anada 2024
Variedades 75% Viura, 25%Tempranillo
Vendimia Manual, el 24 de septiembre en cajas.

Elaboracion Enfriamiento de la uva durante 24
horas en camara. Mesa de seleccién manual y
prensado, de aqui solo se extrae el 50%, la yema
de la uva.

Fermentacién alcohdlica en 1 depésitos de 1.000
litros de acero inoxidable.

Crianza

* 6 meses de crianza sobre lias con batonage en
barricas de 225 litros de roble francés.

Produccion 1.300 botellas
Analitica Grado: 14% - pH: 3,6

Cata Color rosa piel de cebolla. Nariz elegante
que combina la fruta roja, con tonos citricos y
aromas terciarios de su crianza. Entrada en boca
con un gran volumen y equilibrio. Largo y afrutado
en el retrogusto con recuerdos especiados.

ROSADO
,RIOJA $3

TOBERLDS

S

Los meses de septiembre y principios
de octubre fueron muy complejos
debido a las altas precipitaciones. En
este contexto, la vendimia fue una
montafna rusa en lo meteorolégico, y
que provocod una situacién «distinta»
cada dia a las previsiones enologicas y
nos obligd a adaptarnos y tener gran
versatilidad en funcién de la uva.

Bodegas Tobelos - Carretera Nacional 124, km 45, 26290 La Rioja | www.tobelos.com



	Diapositiva 1

