
CLIMATOLOGÍA DEL AÑO

Los meses de septiembre y principios 

de octubre fueron muy complejos 

debido a las altas precipitaciones. En 

este contexto, la vendimia fue una 

montaña rusa en lo meteorológico, y 

que provocó una situación «distinta» 

cada día a las previsiones enológicas y 

nos obligó a adaptarnos y tener gran 

versatilidad en función de la uva.

El 2024 en Tobelos estuvo marcado por 

un esfuerzo constante y continuo, con 

rasgos de heroicidad por sacarla 

adelante y manteniendo altos niveles de 

excelencia.

Zona  Rioja Alta

Clima  Continental con influencia atlántica. Zona 
sin limitaciones a la sequía.  Vientos de 
componente norte que secan las lluvias y el 
rocío evitando enfermedades. 

Suelo  Arcillo-calcáreos situados en terrazas y 
pequeñas parcelas. Suelos pobres, permeables y 
difíciles de mecanizar. 

Viñedo  Cepas en vaso. San Vicente de la 
Sonsierra, Labastida Y Briñas (550 -528- 450 m 
s.n.m.) Edad del viñedo De Viura: 85 años. Edad 
del viñedo de Tempranillo: 20 años.

Añada  2024

Variedades 75% Viura, 25%Tempranillo 

 

Vendimia  Manual, el 24 de septiembre en cajas.

Elaboración   Enfriamiento de la uva durante 24 

horas en cámara. Mesa de selección manual y 

prensado, de aquí solo se extrae el 50%, la yema 

de la uva. 

Fermentación alcohólica en 1 depósitos de 1.000 

litros de acero inoxidable.  

Crianza  

• 6 meses de crianza sobre lías con batonage en  

barricas de 225 litros de roble francés.  

Producción  1.300 botellas

Analítica  Grado: 14% - pH:  3,6

Cata  Color rosa piel de cebolla. Nariz elegante 

que combina la fruta roja, con tonos cítricos y 

aromas terciarios de su crianza. Entrada en boca 

con un gran volumen y equilibrio. Largo y afrutado 

en el retrogusto con recuerdos especiados. 
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