
100% Garnacha.

Fermentación alcohólica y maloláctica en barricas de madera de

roble francés.

12 meses de crianza en barricas francesas de  225 litros de segundo año.

Entre 16ºC y18ºC.

Rojo cereza picota muy cubierto con reflejos violáceos.

Alta intensidad aromática, complejo y elegante. Fruta roja y negra con 

notas de monte bajo y notas especiadas.

Potente, amplio y aterciopelado, pleno de aromas, fresco, excelente tanicidad, 

elegante paso de boca, con gran volumen y frescura. Vía retronasal  equilibrado 

y  de larga persistencia.

Este gran vino procedente de una pequeña parcela en vaso plantada en 1982: Las Piletas. 

Ubicada en Labastida (Rioja Alavesa) a 490 m s.n.m. Un viñedo Singular de viejas cepas de

Garnacha de escasa producción, suelo de textura  franca y clima fresco, con influencia atlántica.
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“Las Piletas”: pequeñas excavaciones en la roca donde antiguamente se pisaba la 

uva para facilitar su transporte en forma de mosto, en vasijas o en pellejos.  

Se relaciona con las formas más arcaicas de elaboración de vinos: constituyendo su 

origen. Nuestro vino y viñedo deben su nombre a lo que un día hubo, y aún hay, en 

esas tierras: Piletas, una bella historia, expresión de la sabiduría de nuestros 

ancestros.
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