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DESCRIPCION

La vinificacion de la uva garnacha se llevd a cabo con racimo entero y
suave prensado manual de los Hollejos, durante la fermentacién
espontdnea, que durd 21 dias.

ELABORACION Y CRIANZA

Después de un ligero prensado, el vino permanecié en roble americano
durante 4 meses.
Ricos aromas y con caracter de ciruela madura, también Vainilla, con

taninos redondos y un final de mermelada.
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%ali’ ICIO VARIEDAD DE UVA: Garnacha tinta VINEDO: PACO MARTINEZ
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CRIANZA: 4 meses en barricas americanas EDAD: 47 afios

o0 ENOLOGO: Cristiano Van Zeller

BODEGA HACIENDA TERRA d’URO, S.L
Calle Doctrinos 20 5 C. Valladolid. Espafia.
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